
MENU DU MOIS DE SEPTEMBRE 2026 (MENUS BIRIATOU)Adulte / Adolescent

31/08LUNDI
DÉJEUNER

01/09MARDI
DÉJEUNER

CAROTTE RAPEE VINAIGRETTE

STEAK HACHE GRILLE BIO

HARICOTS VERTS PERSILLES

COMPOTE DE POMME BIO

02/09MERCREDI
DÉJEUNER

03/09JEUDI
DÉJEUNER

SALADE DU MEUNIER

CURRY DE LEGUMES À L'INDIENNE

SALADE BIO

PASTEQUE

04/09VENDREDI
DÉJEUNER

TERRINE DE CAMPAGNE

GRATIN DE POISSON

BROCOLIS PERSILLES AGRICONFIANCE

CARRE BAVAROIS AU CACAO

07/09LUNDI
DÉJEUNER

TOMATES SAUCE VINAIGRETTE MAISON

STEAK VEGE. ÉPEAUTRE PROVOLONE

PUREE PDT BIO

YAOURT SUCRE DANONE

08/09MARDI
DÉJEUNER

SALADE COMPOSÉE AU POULET

ROTI DE BOEUF AU JUS

FRITES

SEMOULE AU LAIT BIO

09/09MERCREDI
DÉJEUNER

10/09JEUDI
DÉJEUNER

CREME AUX CHAMPIGNONS MAISON

QUENELLE VOLAILLE SCE FORESTIERE

POELEE RUSTIQUE

ROULE A LA CREME DE MARRON

11/09VENDREDI
DÉJEUNER

CAROTTE RAPEE ET SAUCE SALADE

DOS DE COLIN  GRILLE

SEMOULE BIO ET RATATOUILLE

BARRE GLACEE BOUNTY

14/09LUNDI
DÉJEUNER

BETTERAVES BIO

EMINCE BŒUF MARINE KENTUCKY

LENTILLES BIO

RAISIN

15/09MARDI
DÉJEUNER

RIZ BIO  AUX TOMATES ET EMMENTAL BIO

BEIGNET DE POISSON BLANC

EPINARDS HACHES A LA  CREME BIO

ECLAIR AU CHOCOLAT

16/09MERCREDI
DÉJEUNER

17/09JEUDI
DÉJEUNER

SALADE D'ENDIVES ET TOMATES

FILET DE POULET SCE BASQUAISE

FUSILLI AU BEURRE BIO

BANANE BIO

18/09VENDREDI
DÉJEUNER

FEUILLETE AUX CHAMPIGNONS

OMELETTE AU FROMAGE BIO

POMMES DE TERRE SAUTÉES

YAOURT SAVEUR FRAMBOISE BIO

21/09LUNDI
DÉJEUNER

CELERI RAPE TOMATE

DOS DE MERLU SAUCE CITRON

RIZ BASMATI BIO

CAMEMBERT 21% 240G

22/09MARDI
DÉJEUNER

CREPE FROMAGE

HAUT DE CUISSE POULET GRILLE

PUREE DE BROCOLIS ET DE PDT CE2

PRUNES

23/09MERCREDI
DÉJEUNER

24/09JEUDI
DÉJEUNER

BATAVIA AUX TOM. ET AUX POMMES BIO

ESCALOPE DE BLE PANEE

CAROTTES SAUCE BECHAMEL

FLAN PATISSIER

25/09VENDREDI
DÉJEUNER

CAROTTE RAPEE VINAIGRETTE BIO

COTE DE PORC VPF A LA DIJONNAISE

HARICOTS BLANCS BIO

CREME ANGLAISE ET BOUDOIR

28/09LUNDI
DÉJEUNER

CONCOMBRE A LA CREME

RIZ CANTONNAIS VEGETARIEN

SALADE BIO

COMPOTE POMME MIRABELLE HVE  ALLEGEE 100G

29/09MARDI
DÉJEUNER

SALADE DE CHOU ROUGE AU BLEU

BOURGUIGNON DE BOEUF

FUSILLI AU BEURRE BIO

YAOURT VANILLE AU LAIT ENTIER BIO

30/09MERCREDI
DÉJEUNER

01/10JEUDI
DÉJEUNER

SALADE VERTE BIO AU THON

BROCHETTE DINDE PAPRIKA

POELEE CHAMPETRE

BEIGNET FRAMBOISE

02/10VENDREDI
DÉJEUNER

OEUFS ECALES MAYONNAISE

STEAK DE COLIN MSC SCE NORMANDE

DUO DE RIZ BIO ET CHAMPIGNONS

CREME RENVERSEE

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *



MENU DU MOIS DE SEPTEMBRE 2026 (MENUS BIRIATOU)Maternelle

31/08LUNDI
DÉJEUNER

01/09MARDI
DÉJEUNER

CAROTTE RAPEE VINAIGRETTE

STEAK HACHE GRILLE BIO

HARICOTS VERTS PERSILLES

COMPOTE DE POMME BIO

02/09MERCREDI
DÉJEUNER

03/09JEUDI
DÉJEUNER

SALADE DU MEUNIER

CURRY DE LEGUMES À L'INDIENNE

SALADE BIO

PASTEQUE

04/09VENDREDI
DÉJEUNER

TERRINE DE CAMPAGNE

GRATIN DE POISSON

BROCOLIS PERSILLES AGRICONFIANCE

CARRE BAVAROIS AU CACAO

07/09LUNDI
DÉJEUNER

TOMATES SAUCE VINAIGRETTE MAISON

STEAK VEGE. ÉPEAUTRE PROVOLONE

PUREE PDT BIO

YAOURT SUCRE DANONE

08/09MARDI
DÉJEUNER

SALADE COMPOSÉE AU POULET

ROTI DE BOEUF AU JUS

FRITES

SEMOULE AU LAIT BIO

09/09MERCREDI
DÉJEUNER

10/09JEUDI
DÉJEUNER

CREME AUX CHAMPIGNONS MAISON

QUENELLE VOLAILLE SCE FORESTIERE

POELEE RUSTIQUE

ROULE A LA CREME DE MARRON

11/09VENDREDI
DÉJEUNER

CAROTTE RAPEE ET SAUCE SALADE

DOS DE COLIN  GRILLE

SEMOULE BIO ET RATATOUILLE

BARRE GLACEE BOUNTY

14/09LUNDI
DÉJEUNER

BETTERAVES BIO

EMINCE BŒUF MARINE KENTUCKY

LENTILLES BIO

RAISIN

15/09MARDI
DÉJEUNER

RIZ BIO  AUX TOMATES ET EMMENTAL BIO

BEIGNET DE POISSON BLANC

EPINARDS HACHES A LA  CREME BIO

ECLAIR AU CHOCOLAT

16/09MERCREDI
DÉJEUNER

17/09JEUDI
DÉJEUNER

SALADE D'ENDIVES ET TOMATES

FILET DE POULET SCE BASQUAISE

FUSILLI AU BEURRE BIO

BANANE BIO

18/09VENDREDI
DÉJEUNER

FEUILLETE AUX CHAMPIGNONS

OMELETTE AU FROMAGE BIO

POMMES DE TERRE SAUTÉES

YAOURT SAVEUR FRAMBOISE BIO

21/09LUNDI
DÉJEUNER

CELERI RAPE TOMATE

DOS DE MERLU SAUCE CITRON

RIZ BASMATI BIO

CAMEMBERT 21% 240G

22/09MARDI
DÉJEUNER

CREPE FROMAGE

HAUT DE CUISSE POULET GRILLE

PUREE DE BROCOLIS ET DE PDT CE2

PRUNES

23/09MERCREDI
DÉJEUNER

24/09JEUDI
DÉJEUNER

BATAVIA AUX TOM. ET AUX POMMES BIO

ESCALOPE DE BLE PANEE

CAROTTES SAUCE BECHAMEL

FLAN PATISSIER

25/09VENDREDI
DÉJEUNER

CAROTTE RAPEE VINAIGRETTE BIO

COTE DE PORC VPF A LA DIJONNAISE

HARICOTS BLANCS BIO

CREME ANGLAISE ET BOUDOIR

28/09LUNDI
DÉJEUNER

CONCOMBRE A LA CREME

RIZ CANTONNAIS VEGETARIEN

SALADE BIO

COMPOTE POMME MIRABELLE HVE  ALLEGEE 100G

29/09MARDI
DÉJEUNER

SALADE DE CHOU ROUGE AU BLEU

BOURGUIGNON DE BOEUF

FUSILLI AU BEURRE BIO

YAOURT VANILLE AU LAIT ENTIER BIO

30/09MERCREDI
DÉJEUNER

01/10JEUDI
DÉJEUNER

SALADE VERTE BIO AU THON

BROCHETTE DINDE PAPRIKA

POELEE CHAMPETRE

BEIGNET FRAMBOISE

02/10VENDREDI
DÉJEUNER

OEUFS ECALES MAYONNAISE

STEAK DE COLIN MSC SCE NORMANDE

DUO DE RIZ BIO ET CHAMPIGNONS

CREME RENVERSEE

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *



MENU DU MOIS DE SEPTEMBRE 2026 (MENUS BIRIATOU)Primaire

31/08LUNDI
DÉJEUNER

01/09MARDI
DÉJEUNER

CAROTTE RAPEE VINAIGRETTE

STEAK HACHE GRILLE BIO

HARICOTS VERTS PERSILLES

COMPOTE DE POMME BIO

02/09MERCREDI
DÉJEUNER

03/09JEUDI
DÉJEUNER

SALADE DU MEUNIER

CURRY DE LEGUMES À L'INDIENNE

SALADE BIO

PASTEQUE

04/09VENDREDI
DÉJEUNER

TERRINE DE CAMPAGNE

GRATIN DE POISSON

BROCOLIS PERSILLES AGRICONFIANCE

CARRE BAVAROIS AU CACAO

07/09LUNDI
DÉJEUNER

TOMATES SAUCE VINAIGRETTE MAISON

STEAK VEGE. ÉPEAUTRE PROVOLONE

PUREE PDT BIO

YAOURT SUCRE DANONE

08/09MARDI
DÉJEUNER

SALADE COMPOSÉE AU POULET

ROTI DE BOEUF AU JUS

FRITES

SEMOULE AU LAIT BIO

09/09MERCREDI
DÉJEUNER

10/09JEUDI
DÉJEUNER

CREME AUX CHAMPIGNONS MAISON

QUENELLE VOLAILLE SCE FORESTIERE

POELEE RUSTIQUE

ROULE A LA CREME DE MARRON

11/09VENDREDI
DÉJEUNER

CAROTTE RAPEE ET SAUCE SALADE

DOS DE COLIN  GRILLE

SEMOULE BIO ET RATATOUILLE

BARRE GLACEE BOUNTY

14/09LUNDI
DÉJEUNER

BETTERAVES BIO

EMINCE BŒUF MARINE KENTUCKY

LENTILLES BIO

RAISIN

15/09MARDI
DÉJEUNER

RIZ BIO  AUX TOMATES ET EMMENTAL BIO

BEIGNET DE POISSON BLANC

EPINARDS HACHES A LA  CREME BIO

ECLAIR AU CHOCOLAT

16/09MERCREDI
DÉJEUNER

17/09JEUDI
DÉJEUNER

SALADE D'ENDIVES ET TOMATES

FILET DE POULET SCE BASQUAISE

FUSILLI AU BEURRE BIO

BANANE BIO

18/09VENDREDI
DÉJEUNER

FEUILLETE AUX CHAMPIGNONS

OMELETTE AU FROMAGE BIO

POMMES DE TERRE SAUTÉES

YAOURT SAVEUR FRAMBOISE BIO

21/09LUNDI
DÉJEUNER

CELERI RAPE TOMATE

DOS DE MERLU SAUCE CITRON

RIZ BASMATI BIO

CAMEMBERT 21% 240G

22/09MARDI
DÉJEUNER

CREPE FROMAGE

HAUT DE CUISSE POULET GRILLE

PUREE DE BROCOLIS ET DE PDT CE2

PRUNES

23/09MERCREDI
DÉJEUNER

24/09JEUDI
DÉJEUNER

BATAVIA AUX TOM. ET AUX POMMES BIO

ESCALOPE DE BLE PANEE

CAROTTES SAUCE BECHAMEL

FLAN PATISSIER

25/09VENDREDI
DÉJEUNER

CAROTTE RAPEE VINAIGRETTE BIO

COTE DE PORC VPF A LA DIJONNAISE

HARICOTS BLANCS BIO

CREME ANGLAISE ET BOUDOIR

28/09LUNDI
DÉJEUNER

CONCOMBRE A LA CREME

RIZ CANTONNAIS VEGETARIEN

SALADE BIO

COMPOTE POMME MIRABELLE HVE  ALLEGEE 100G

29/09MARDI
DÉJEUNER

SALADE DE CHOU ROUGE AU BLEU

BOURGUIGNON DE BOEUF

FUSILLI AU BEURRE BIO

YAOURT VANILLE AU LAIT ENTIER BIO

30/09MERCREDI
DÉJEUNER

01/10JEUDI
DÉJEUNER

SALADE VERTE BIO AU THON

BROCHETTE DINDE PAPRIKA

POELEE CHAMPETRE

BEIGNET FRAMBOISE

02/10VENDREDI
DÉJEUNER

OEUFS ECALES MAYONNAISE

STEAK DE COLIN MSC SCE NORMANDE

DUO DE RIZ BIO ET CHAMPIGNONS

CREME RENVERSEE

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *


