
MENU DU MOIS DE JUILLET 2025 (MENUS BIRIATOU)Adulte / Adolescent

30/06LUNDI
DÉJEUNER

CONCOMBRE A LA CREME BIO

BOULETTE D'AGNEAU SAUCE COLOMBO

MACARONI AU BEURRE BIO

FROMAGE BLANC CONFITURE DE FRAISE BIO

01/07MARDI
DÉJEUNER

FEUILLETE AU FROMAGE BIO

GALETTE QUINOA PROVENCALE

JULIENNE LEGUME

NECTARINE F

02/07MERCREDI
DÉJEUNER

03/07JEUDI
DÉJEUNER

SALADE  À L'EMMENTAL BIO

BROCHETTE DE POISSON MEUNIERE

PDT VAPEUR MAISON FRA

CRUMBLE AUX POMMES

04/07VENDREDI
DÉJEUNER

PASTEQUE

WINGS PARTY MEXICAIN

FRITES

CREME AU CITRON MAISON

07/07LUNDI
DÉJEUNER

PASTEQUE

EMINCE DE POULET ROTI

COQUILLETTE AU BEURRE

ECLAIR VANILLE

08/07MARDI
DÉJEUNER

RILLETTE DU MANS CORNICHON

PAVE DE POISSON BLANC MSC A LA PROVENCALE

COURGETTES BIO CRÈME D'AIL

CREME AU CHOCOLAT BIO

09/07MERCREDI
DÉJEUNER

SALADE MEDITERRANEENNE

RISSOLETTE DE VEAU

HARICOTS VERTS PERSILLES

ABRICOT F

10/07JEUDI
DÉJEUNER

ASPERGES ET TOMATES A LA VGTTE

ROTI PORC ECHINE AU THYM F .

LENTILLES BIO

BARRE GLACEE BOUNTY

11/07VENDREDI
DÉJEUNER

CAROTTES RAPEES AUX OLIVES

OMELETTE AU FROMAGE BOURSIN

RATATOUILLE NICOISE

YAOURT A LA MYRTILLE BIO

14/07LUNDI
DÉJEUNER

15/07MARDI
DÉJEUNER

CONCOMBRE VINAIGRETTE BIO

FALAFEL SAUCE CURRY

PUREE DE POMMES DE TERRE

PECHE

16/07MERCREDI
DÉJEUNER

MELON

CHIPOLATAS

FRITES

CAMEMBERT 21% 240G

17/07JEUDI
DÉJEUNER

SALADE DU MEUNIER

EMINCES DE DINDE A LA CREME

HARICOTS VERTS PERSILLES

CONE VANILLE

18/07VENDREDI
DÉJEUNER

MORTADELLE

PAVE DE HOKI SCE AUX HERBES

TOMATES PROVENCALES

CARRE BAVAROIS AU CACAO

21/07LUNDI
DÉJEUNER

AVOCAT ET TOMATES A LA VINAIGRETTE

AIGUILLETTES DE BLÉ PANÉES EPINARD FETA

BLE AU BEURRE

PECHE

22/07MARDI
DÉJEUNER

PIZZA AU JAMBON ET AUX CHAMP.

SAUTE DE DINDE LR SAUCE SOJA

HARICOT BEURRE AU BEURRE

CREME RENVERSEE BIO

23/07MERCREDI
DÉJEUNER

COQUILLETTES BIO AU THON

JAMBON GRILLE

COURGETTE A LA CREME

GLACE GLACE POMME PECHE FRAMBOISE

24/07JEUDI
DÉJEUNER

SALADE DE BATAVIA AUX CROUTONS

COEUR FILET MERLU SCE VIERGE

PENNE BIO BEURRE

BANANE BIO

25/07VENDREDI
DÉJEUNER

CAROTTE RAPEE F RADIS BIO

EMINCE BŒUF MARINE MAITRE D'HOTEL

PDT ET CHOU FLEUR

YAOURT SUR LIT DE FRAISE

28/07LUNDI
DÉJEUNER

ASPERGES ET OEUF DUR MAYO.

NUGGETS DE POULET SCE BEARNAISE

RIZ CREOLE BIO

YAOURT MORCEAUX BANANE BIO

29/07MARDI
DÉJEUNER

BETTERAVES BIO

LASAGNE LEGUME BIO

FECULENT DU JOUR

CREME ANGLAISE ET BOUDOIR

30/07MERCREDI
DÉJEUNER

TARTE AUX 3 FROMAGES

SAUCISSE DE TOULOUSE GRILLEE VPF

HARICOTS VERTS PERSILLES

MOUSSE AU CITRON

31/07JEUDI
DÉJEUNER

CAROTTES RAPEES  VGTTE VANILLÉE BIO

STEAK HACHE AUBRAC GRILLE

BEIGNETS RAPES LORRAIN

SUNDAE VANILLE

01/08VENDREDI
DÉJEUNER

SAUCISSON SEC ET A L'AIL

DOS DE COLIN SCE AUX HERBES

COURGETTES SAUTEES A L'AIL

FRUIT DE SAISON BIO

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *


